
Акт №1

30.09.2022.
Время: 10.20

Цель: проведения общественного контроля за организацией и качеством горячего
питания в школьной столовой при МАОУ «СОШ № 1» (корпус 2)

Мы, члены комиссии общественного контроля по питанию:
Лакман Е.И. -  социальный педагог;
Малюкова М.А. -  ответственный за питание;
Тостых Т.В. -  фельдшер школы;
Кириллова Ю.Л. -председатель Совета родителей
составили настоящий акт о том, что была проведена проверка в школьной столовой 
МАОУ «СОШ № 1» (корпус 2)

На момент проверки установлено:
- горячее питание предоставляется всем обучающимся школы с 1- 11 класс;
- в наличии имеется график (питания) приёма пищи;
- в наличии график дежурства учителей и администрации;
- санитарное состояние пищеблока соответствует санитарным нормам и правилам;
- все сотрудники пищеблока в униформе, защитных маске и перчатках;

пищевые продукты, продовольственное сырье поступает в столовую с 
документацией, которая подтверждает их качество и безопасность;
- составленное меню и качество приготовления пищи в соответствии с требованиям

проверки по организации, качеству питания и санитарно- гигиеническому
состоянию школьной столовой МОАУ «СОШ № 1» (корпус 2)

- организовано бесплатное горячее питание обучающихся 1- 4 класс, не отнесенным к 
отдельным категориям
-в наличии вся документация по предоставлению горячего бесплатного питания младших 
школьников;

Вывод:
- в МАОУ «СОШ№1» (корпус 2) организовано предоставление горячего питания 
школьников с 1 по 11 класс.

комиссия установила, что школьная столовая соответствует требованиям, 
предъявляемым нормативно-правовыми актами.
-оценка работы школьной столовой признана удовлетворительной. Претензий и 
замечаний со стороны проверяющих нет.

СаНПиН;

столовой:
Члены комиссии по контродю-за организацией и качеством питания в школьной 
овой:



Акт №2
проверки по организации, качеству питания и санитарно- гигиеническому 
состоянию школьной столовой МОАУ года Нягани «СОШ № 1» (корпус 2)

28.10.2022.
Время: 12.10 ч.

Цель: проведения общественного контроля за организацией и качеством горячего
питания в школьной столовой при МАОУ «СОШ № 1» (корпус 2)

Мы, члены комиссии общественного контроля по питанию:
Лакман Е.И. -  социальный педагог;
Милюкова М.А. -  ответственный за питание;
Тостых Т.В. -  фельдшер школы;
Кириллова Ю.Л. -председатель Совета родителей
составили настоящий акт о том, что была проведена проверка в школьной столовой 
МАОУ «СОШ № 1» (корпус 2)

На момент проверки установлено:
- горячее питание предоставляется всем обучающимся школы с 1- 11 класс;
- организовано бесплатное горячее питание для обучающихся льготной категории с 1-11 
класс;
- в наличии имеется график (питания) приёма пищи;
- санитарное состояние пищеблока соответствует санитарным нормам и правилам;
- все сотрудники пищеблока в униформе, защитных маске и перчатках;

пищевые продукты, продовольственное сырье поступает в столовую с 
документацией, которая подтверждает их качество и безопасность;
- составленное меню и качество приготовления пищи в соответствии с требованиями 
СаНПиН;
-в наличии вся документация по предоставлению горячего бесплатного питания младших 
школьников;

Вывод:
- в МАОУ «СОШ№1» (корпус 2) организовано предоставление горячего питания 
школьников и обучающихся льготной категории с 1 по 11 класс.

комиссия установила, что школьная столовая соответствует требованиям, 
предъявляемым нормативно-правовыми актами.
-оценка работы школьной столовой признана удовлетворительной. Претензий и 
замечаний со стороны проверяющих нет.

столовой:
Члены комиссии по контролю за организацией и качеством питания в школьной

Лакман Е.И. 
юкова М.А. 
иллова Ю.Л.



Акт №3

30.11.2022.
Время: 09.30 часов

Цель: соответствие блюд утвержденному меню, соблюдение гигиенических требований 
для работников столовой, педагогов и обучающихся.

Мы, члены комиссии общественного контроля по питанию:
Лакман Е.И. -  социальный педагог;
Малюкова М.А. -  ответственный за питание;
Тостых Т.В. -  фельдшер школы;
Белянцева М.В. -  председатель Совета родителей
составили настоящий акт о том, что была проведена проверка в школьной столовой 
МАОУ «СОШ № 1» (корпус 2)

На момент проверки установлено:
1. Блюда соответствуют утвержденному меню, по опросам учащихся, обед нравится детям.
2. Проведено контрольное взвешивание и дегустация членами комиссии порций. При 

дегустации родители отметили, что вкусовые качества достаточно высоки, качество 
обработки соответствует предъявляемым требованиям.

3. Члены комиссии родительского контроля отметили, что порции соответствуют меню и 
возрастной потребности детей.

4. Организация питания: у входа в столовую стоят дежурные педагоги: обращают 
внимание на то, что перед едой нужно мыть руки.

5. Для мытья рук имеются 8 раковин с жидким мылом. Сушат руки при помощи 
электросушилок.

6. Все классные руководители сопровождают свои классы.
7. Сотрудники при работе в столовой соблюдают гигиенические требования. Все 

сотрудники пищеблока в униформе, защитных масках и перчатках.

Вывод:
- в МАОУ «СОШ№1» (корпус 2) организовано предоставление горячего питания 
школьников с 1 по 11 класс.
- комиссия установила, что блюда соответствуют утвержденному меню.
-оценка работы школьной столовой признана удовлетворительной. Претензий и 
замечаний со стороны проверяющих нет.

проверки по организации, качеству питания и санитарно- гигиеническому
состоянию школьной столовой МОАУ года Нягани «СОШ № 1» (корпус 2)

Члены комиссии по контролю за организацией и качеством питания в школьной 
столовой:

I



Акт №4

25.01.2023.
Время: 09.30 часов

Цель: соблюдение гигиенических требований для работников столовой, педагогов и
обучающихся, соответствие блюд утвержденному меню.

Мы, члены комиссии общественного контроля по питанию:
Лакман Е.И. -  социальный педагог;
Малюкова М.А. -  ответственный за питание;
Карпушкина О.И,- директор школы;
Белянцева М.В. -  председатель Совета родителей
составили настоящий акт о том, что была проведена проверка в школьной столовой
МАОУ «СОШ № 1» (корпус 2)

На момент проверки установлено:

1. У входа в столовую стоят дежурные педагоги и обращают внимание на то, что дети 
перед едой должны мыть руки. Для мытья рук имеются 8 раковин с жидким мылом. 
Сушат руки при помощи электросушилок.

2. Члены комиссии отметили, что порции соответствуют меню, контрольные блюда 
выставлены.

3. Проведено контрольное взвешивание блюд. Блюда приготовлены в соответствии с 
нормами, взвешивание проводилось на правильно установленных весах на перемене.

4. Сотрудники при работе в столовой соблюдают гигиенические требования. Все 
сотрудники пищеблока в униформе, защитных масках и перчатках.

5. В обеденном зале каждый стол накрыт для 6 учащихся, соблюдая безопасную 
дистанцию, посадочных мест детям хватает

6. Все классные руководители сопровождают свои классы, контролируют прием пищи 
учащимися

7. Приготовление вкусное и качественное, дети питаются с удовольствием, съедают все 
порции, остатков пищи в тарелках не наблюдается.

проверки по организации, качеству питания и санитарно- гигиеническому
состоянию школьной столовой МАОУ г. Нягани «СОШ № 1» (корпус 2)

Вывод:
- в МАОУ «СОШ№1» (корпус 2) организовано предоставление горячего питания 
школьников с 1 по 11 класс.
- комиссия установила, что блюда соответствуют утвержденному меню.
-оценка работы школьной столовой признана удовлетворительной. Претензий и 
замечаний со стороны проверяющих нет.

Члены комиссии по контролю за организацией и качеством питания в школьной 
столовой:

Е.И.
Малюкова М.А. 
•елянцева М. В.

TJ?/dJ



Акт №5

28.02.2023 года.
Время: 09.30 часов

Цель: соблюдение гигиенических требований для работников столовой, педагогов и 
обучающихся, соответствие блюд утвержденному меню.

Мы, члены комиссии общественного контроля по питанию:
Лакман Е.И. -  социальный педагог;
Малюкова М.А. -  ответственный за питание;
Белянцева М.В. -  председатель Совета родителей
составили настоящий акт о том, что была проведена проверка в школьной столовой 
МАОУ «СОШ № 1» (корпус 2)

В ходе проверки установлено:
1. Блюда соответствуют утвержденному меню, по опросам учащихся, обед нравится детям.
2. Проведено контрольное взвешивание и дегустация членами комиссии порций. При 

дегустации члены комиссии отметили, что вкусовые качества достаточно высоки, 
качество обработки соответствует предъявляемым требованиям.

3. Порции соответствуют меню.
4. Организация питания: у входа в столовую стоят дежурные педагоги: обращают 

внимание на то, что перед едой нужно мыть руки. Для мытья рук имеются раковины с 
жидким мылом. Сушат руки при помощи электросушилок.

5. Все классные руководители сопровождают свои классы.
6. Сотрудники столовой соблюдают гигиенические требования при работе в столовой, 

(маски, перчатки, чепцы).

Вывод:
- в МАОУ «СОШ№1» (корпус 2) организовано предоставление горячего питания 
школьников с 1 по 11 класс.
- комиссия установила, что блюда соответствуют утвержденному меню.
-оценка работы школьной столовой признана удовлетворительной. Претензий и 
замечаний со стороны проверяющих нет.

проверки по организации, качеству питания и санитарно- гигиеническому
состоянию школьной столовой МАОУ г. Нягани «СОШ № 1» (корпус 2)

Члены комиссии по контролю^за организацией и качеством питания в школьной
столовой:

^Д Д акм ан  Е.И.
юкова М.А. 
нцева М. В.

^ 8 « ..O M P v t -



Акт № 6

27.04.2023 года.
Время: 09.30 часов

Цель: соблюдение гигиенических требований для работников столовой, педагогов и 
обучающихся, соответствие блюд утвержденному меню.

Мы, члены комиссии общественного контроля по питанию:
Милюкова М.А. -  ответственный за питание;
Лакман Е.И. -  социальный педагог;
Белянцева М.В. -  председатель Совета родителей
составили настоящий акт о том, что 27 апреля 2023 года была проведена проверка в 
школьной столовой МАОУ «СОШ № 1» (корпус 2)

В ходе проверки установлено:

1. Организация питания: у входа в столовую стоят дежурные педагоги, обращают внимание 
на то, что перед едой нужно мыть руки. Для мытья рук имеются раковины с 
жидким мылом. Учащиеся сушат руки при помощи электросушилок.

2. Все классные руководители сопровождают свои классы.
3. Проведено контрольное взвешивание и дегустация членами комиссии порций. При 

дегустации члены комиссии отметили, что вкусовые качества достаточно высоки, 
качество обработки соответствует предъявляемым требованиям.

4. По опросам учащихся, обед нравится детям, блюда соответствуют утвержденному 
меню.

5. Порции соответствуют меню.
6. Сотрудники столовой соблюдают гигиенические требования при работе в столовой, 

(маски, перчатки, чепцы).

Вывод:
- в МАОУ «СОШ№1» (корпус 2) организовано предоставление горячего питания 
школьников с 1 по 11 класс.
- комиссия установила, что блюда соответствуют утвержденному меню.
-оценка работы школьной столовой признана удовлетворительной. Претензий и 
замечаний со стороны проверяющих нет.

Члены комиссии по контролю за организацией и качеством питания в школьной

проверки по организации, качеству питания и санитарно- гигиеническому
состоянию школьной столовой МАОУ г. Нягани «СОШ № 1» (корпус 2)

столовой:



Акт №7

19.05.2023 года.
Время: 09.30 часов

Цель: соответствие блюд утвержденному меню, соблюдение гигиенических требований 
для работников столовой, педагогов и обучающихся.

Мы, члены комиссии общественного контроля по питанию:
Малюкова М.А. -  ответственный за питание;
Лакман Е.И. -  социальный педагог;
Белянцева М.В. -  председатель Совета родителей
составили настоящий акт о том, что 19 мая 2023 года была проведена проверка в 
школьной столовой МАОУ «СОШ № 1» (корпус 2)

В ходе проверки установлено:
1. Горячее питание предоставляется всем обучающимся школы с 1- 11 класс;
2. В наличии имеется график (питания) приёма пищи;

3. У входа в столовую стоят дежурные педагоги, обращают внимание на то, что перед едой 
учащимся нужно мыть руки. Для мытья рук имеются раковины с жидким мылом. 
Учащиеся сушат руки при помощи электросушилок.

4. Все классные руководители сопровождают свои классы.
5. Проведено контрольное взвешивание и дегустация членами комиссии порций. При 

дегустации члены комиссии отметили, что вкусовые качества достаточно высоки, 
качество обработки соответствует предъявляемым требованиям.

6. По опросам учащихся, обед нравится детям, блюда соответствуют утвержденному 
меню.

7. Порции соответствуют меню.
8. Все сотрудники пищеблока в униформе, защитных маске и перчатках;

Вывод:
- в МАОУ «СОШ№1» (корпус 2) организовано предоставление горячего питания 
школьников с 1 по 11 класс.
- комиссия установила, что блюда соответствуют утвержденному меню.
-оценка работы школьной столовой признана удовлетворительной. Претензий и 
замечаний со стороны проверяющих нет.

Члены комиссии по кон ией и качеством питания в школьной

проверки по организации, качеству питания и санитарно- гигиеническому
состоянию школьной столовой МАОУ г. Нягани «СОШ № 1» (корпус 2)

столовой:
:ан Е.И.


